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Café 
S u p p e n  /  S a l a t e  Preise Selbstbedienung 

  Tagessuppe Tasse   4.50 

Tagessuppe Topf   6.00 

Salat vom Buffet – kleiner Teller 
Menüsalat 

  5.00 

Salat vom Buffet – grosser Teller   8.00 

    

W a r m e  K ü c h e  Preise Selbstbedienung 

 
   

Mittagsmenü  
mit Suppe, Salat, Dessert 

  19.00 

Mittags-Vegimenü  
mit Suppe, Salat, Dessert 

  18.50 

Tagesteller  
ohne Suppe, Salat, Dessert 

  16.00 

Wochen-Hit klein 16.50 / gross 19.50 

Wochen-Vegihit  klein 14.50 / gross 17.50 

Sonntagsmenü 
mit Suppe, Salat, Dessert 

  25.50 

Sonntags-Vegimenü  
mit Suppe, Salat, Dessert 

  22.00 

Sonntagsteller 
ohne Suppe, Salat, Dessert 

  18.50 

Beilagenteller   8.00 

Pommes frites – Portion       (A, G, L, F, M)    8.00 

    

Tagesdessert   3.50 

    

Mayonnaise – Portion (C, M)   1.00 

Senf – Portion (M)   1.00 

Ketchup – Portion (L)   0.50 
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Café 
K a l t e  K ü c h e  /  G e b ä c k  Preise Selbstbedienung 

 
   

Birchermüesli     (A, G, H)    7.50 

Schlagrahm – Haube (G)   1.00 

    

Sandwich   3.50 

Eingeklemmte mit Schinken, Salami oder Käse (A, 
G) 

  5.50 

Eingeklemmte mit Rohschinken (A, G)   6.50 

Eingeklemmte mit Bündnerfleisch (A, G)   8.50 

    

Semmel (A) / Weggli (A, C, G)   1.30 

Gipfeli (A, C, G)   1.50 

Laugenbrötli (A) / Laugenbrezel (A, G) *   1.50 

Schoggibrötli (A, C, F, G) *   2.00 

Kornbrötli (A, N) * / Rusticobrötli (A, N) *   1.50 

    

Nussgipfel / Mandelgipfel *   3.00 

Patisserie *   3.50 

Fruchttörtchen *   4.50 

Früchtewähe (A, C, G, H) *   4.00 

Cremeschnitte *   2.50 

Torten *   4.50 

* Nach Tagesangebot    

    

Deklarationen 
Brote und Feinbackwaren: Schweiz 
Fleisch: Schweiz 
    Vegetarisch 
 
Ausnahmen werden entsprechend gekennzeichnet. 
 
 
Unser Koch erteilt Ihnen gerne Auskunft über Allergene. 
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Café 
W a r m e  G e t r ä n k e  Preise Selbstbedienung 

 
   

Kaffee, Espresso, Schale, Cappuccino, Latte Macchiato  4.00 

Doppelter Espresso   5.00 

Tee -nature / -crème / -citron   3.20 

Apfel-, Orange- oder Rum-Punsch (alkoholfrei)   3.40 

Milch warm   3.00 

Ovomaltine warm oder kalt   3.60 

Schokolade warm oder kalt   3.60 

Emmi Café Latte kalt   3.70 

  

K a l t e  G e t r ä n k e  2 dl 5 dl 1 L 

 
   

Passugger Mineralwasser   4.00 7.20 

Allegra Mineralwasser still   4.00  

Schweppes Tonic / Bitter Lemon  4.90  

Coca-Cola, Coca‑Cola Zero  4.60  

Rivella rot / blau  4.60 8.10 

Fanta  4.60  

Flauder  4.60  

Eistee  4.60  

Shorley Möhl  4.60  

Apfelsaft  4.60  

Focus Water (div. Sorten)  4.60  

Sanbitter 2.80   

Michel Orange 3.20   

Michel Bodyguard 3.20   

Michel Traubensaft 3.20   
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Café 
B i e r  Preise Selbstbedienung 

 
Calanda Lager  5,8 dl 5.20 

Calanda Edelbräu  3,3 dl 4.20 

Calanda Radler  3,3 dl 4.20 

Calanda Senza (alkoholfrei)  3,3 dl 3.90 

    

W e i s s w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Solaire Fendant AOC Valais 7.00 15.00  

Bündner Blanc de Noir (von Salis)  20.00 28.00 

Malanser Riesling Silvaner (von Salis)  20.00 28.00 

    

R o t w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Solaire Dôle AOC Valais 7.00 16.00  

Veltliner Flüssige Sonne (Zanolari) 6.00 14.00  

Malanser Pinot Noir (von Salis)  20.00 28.00 

Cusumano Benuara Sicilia Nero d‘Avola   28.00 

Primitivo Amabile Senza Parole  21.00 29.50 

    

S c h a u m w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Strada Extra Dry (Weinkellerei Hallau) 8.00  23.00 

Zero'si Blanc (alkoholfrei) 6.00   

    

S p i r i t u o s e n     

    
Diverse Schnäpsli (Williams, Zwetschgen, Pflümli, 
Kirsch) 

 2 cl 4.00 

Grappa Nonino il Moscato di Monovitigno   2 cl 6.00 

Grappa Elisi Berta   2 cl 6.00 

Vieille Prune (Etter)  2 cl 6.00 

Aperol Spritz  2 dl 6.50 
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Saal 
S u p p e n  /  S a l a t e  klein gross 

 
Tagessuppe Tasse 5.50  

Tagessuppe Topf  7.00 

Rindsbouillon mit Tages-Einlage (L) 5.50  

Bündner Gerstensuppe Bodmerart (A, G, L) 7.50 9.00 

   

Gemischter Salat vom Buffet 5.00 8.00 

Salatteller mit Ei     (C, L, M)    12.50 

Wurstsalat einfach (C, L, M)  10.00 

Wurstsalat garniert (C, L, M)  12.50 

Wurst-Käsesalat einfach (C, G, L, M)  12.50 

Wurst-Käsesalat garniert (C, G, L, M)  17.00 

   

W a r m e  K ü c h e  klein gross 

 
Mittagsmenü 
mit Suppe, Salat, Dessert 

19.00 21.50 

Mittags-Vegimenü 
mit Suppe, Salat, Dessert 

18.50 21.00 

Tagesteller 
ohne Suppe, Salat, Dessert 

 18.50 

Wochen-Hit 16.50 19.50 

Wochen-Vegihit 14.50 17.50 

Sonntagsmenü 
mit Suppe, Salat, Dessert 

26.50 29.00 

Sonntags-Vegimenü 
mit Suppe, Salat, Dessert 

22.50 25.00 

Sonntagsteller 
ohne Suppe, Salat, Dessert 

 21.00 

Beilagenteller  9.00 

   

Tagesdessert  4.00 
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Saal 
à  l a  c a r t e  klein gross 

   
Rührei mit 1, 2, oder 3 Eier (C) pro Ei 2.00 

mit Schinken, Bergkäse (G) / Tomaten, Schnittlauch pro Beilage 0.50 

Spaghetti Napoli     (A, L) 13.50 15.50 

Spaghetti alla Bolognese (A, L, O) 15.50 17.50 

Spätzlipfanne Bodmer-Art (A, C, G) 
mit Bünderfleisch, Rohschinken, Bergkäse, Salbei 

15.00 18.00 
 

Spätzlipfanne vegetarisch     (A, C, G, L) 
mit Gemüsewürfel, Bergkäse, Salbei 

13.50 16.50 
 

Herbstliche Gnocchipfanne      (A, G) 
mit Wirz, Bohnen, Champignon, Salbei, Rahm und Bergkäse  

14.00 18.00 

Schweinsschnitzel nature mit Kräuterbutter (G, M) * 
60 oder 120 gr. 

13.50 17.00 

Schweinsrahmschnitzel (A, G) * 

60 oder 120 gr. 
13.50 17.00 

Schweinsschnitzel paniert (A, C) *  
60 oder 120 gr. 

17.50 21.50 

Schweins-Cordon bleu (A, C, G) * 
mit Bauernschinken, Alpkäse / 90 oder 120 gr. 

23.50 25.50 

Wiener-Kalbsschnitzel paniert (A, C) * 
60 oder 120 gr. 

28.00 32.00 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce (C, G, L, M) 
80 oder160 gr. 

16.00 21.00 

Felsberger Rindsgulasch (C, G, L, M) 
Speck, Silberzwiebeln Pilze  

20.00 25.00 

Ravioli al Ragù  (A, C, G, L,) 
Rotweinsauce glasierte Karotten Belperknolle 

21.00 26.00 

Portion Pommes frites     (A, G, L, F, M) 7.00 9.00 

* Beilagen (eine Beilage im Preis inbegriffen): 
   Pommes frites (A, G, L, F, M), Kartoffelstock (G),  
   Spätzli (A, C), Nudeln (A, C), Röstikroketten (C), 
   Tagesbeilage/ -Gemüse 

  

Aufpreis für zweite Beilage  5.50 
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Saal 
K i n d e r k a r t e  ( b i s  1 2  Ja h r e )    

 
Spaghetti Napoli     (A, L)  9.00 

Spaghetti alla Bolognese (A, L, O)  11.00 

Crunchy Chicken Nuggets mit Pommes frites (A, C, G, L, F, M) 12.00 

Fischstäbli mit Salzkartoffeln und Tagesgemüse (A, C, D)  10.00 

   

Deklarationen 
Brote und Feinbackwaren: Schweiz 
Fleisch: Schweiz 
Parma Rohschinken: Italien 
Fisch: Deutschland 
    Vegetarisch 
 
Ausnahmen werden entsprechend gekennzeichnet. 
 
 
Unser Koch erteilt Ihnen gerne Auskunft über Allergene. 
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Saal 
W a r m e  G e t r ä n k e     

 
   

Kaffee, Espresso, Schale, Cappuccino, Latte Macchiato  4.40 

Doppelter Espresso   5.50 

Tee -nature / -crème / -citron   3.50 

Apfel-, Orange- oder Rum-Punsch (alkoholfrei)   3.70 

Milch warm   3.30 

Ovomaltine warm oder kalt   4.00 

Schokolade warm oder kalt   4.00 

Emmi Café Latte kalt   4.00 

    

K a l t e  G e t r ä n k e  2 dl 5 dl 1 L 

 
Passugger Mineralwasser  4.60 8.30 

Allegra Mineralwasser still   4.60  

Schweppes Tonic / Bitter Lemon  5.60  

Coca Cola, Coca‑Cola Zero  5.30  

Rivella rot / blau  5.30 9.30 

Fanta   5.30  

Flauder  5.30  

Eistee  5.30  

Shorley Möhl  5.30  

Apfelsaft  5.30  

Focus Water (div. Sorten)  5.30  

Sanbitter 4.00   

Michel Orange 3.80   

Michel Bodyguard 3.80   

Michel Traubensaft 3.80   
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Saal 
B i e r   

 
Calanda Lager  5,8 dl 5.90 

Calanda Edelbräu  3,3 dl 4.90 

Calanda Radler  3,3 dl 4.90 

Calanda Senza (alkoholfrei)  3,3 dl 4.40 

    

S p i r i t u o s e n     

    
Diverse Schnäpsli (Williams, Zwetschgen, Pflümli, 
Kirsch) 

 2 cl 4.00 

Grappa Nonino il Moscato di Monovitigno   2 cl 6.00 

Grappa Elisi Berta   2 cl 6.00 

Vieille Prune (Etter)  2 cl 6.00 

Aperol Spritz  2 dl 6.50 
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Weinkarte 
W e i s s w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Solaire Fendant AOC Valais 7.00 15.00  

Bündner Blanc de Noir (von Salis)  20.00 28.00 

Malanser Riesling Silvaner (von Salis)  20.00 28.00 

    

R o t w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Solaire Dôle AOC Valais 7.00 16.00  

Veltliner Flüssige Sonne (Zanolari) 6.00 14.00  

Malanser Pinot Noir (von Salis)  20.00 28.00 

Cusumano Benuara Sicilia Nero d‘Avola   28.00 

Primitivo Amabile Senza Parole  21.00 29.50 

    

S c h a u m w e i n  2 dl 5 dl 7,5 dl 

 
Strada Extra Dry (Weinkellerei Hallau) 8.00  23.00 

Zero'si Blanc (alkoholfrei) 6.00   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 


